
Menus du 1er Septembre au 5 Septembre 2025 

 Lundi 

 

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée Apéro de rentrée 

et croquants salade 

de tomates et dès 

d’Emmental  

Carottes râpées 

et  

ciboulette 

 

Betteraves  

Cuites 

Salade  

 

mimosa 

 

Melon 

Plat protidique Rôti de Boeuf Sauté de Poulet Profilet de colin 

meunière 

Quinotto aux 

champignons 

Rôti de Porc 

échine 

Légumes/Accompagnement Frites Riz Carottes Macédoine de 

légumes 

Flageolets  

tomates 

Produit laitier  Yaourt  

 

Fromage   St-Nectaire Brie 

Dessert Tarte aux 

Abricots 

Fruit Fruit Crème dessert 

vanille 

Pommes cuites en 

quartiers 

Goûter Pain / Confiture 

/ Lait / Fruit 

 

Pain / Petit 

Louis / Compote 

 Moelleux / Lait / 

Fruit 

Pain / Fromage / 

Fruit 

 

Produits locaux                 VF : viande française    BIO : Produits biologiques MSC : Pêche durable  
 
Nos menus sont réalisés par notre cuisinier et son assistante.  
                                                        Il peut y avoir des modifications selon les arrivages.   
                                                        Vous pouvez télécharger les menus sur le sitewww.nouaille.com 
 
 



 

Menus du 8 Septembre au 12 Septembre 2025 

 Lundi 

 

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi 

Entrée Brocolis 

vinaigrette 

Crêpes Tomates / Basilic 

/ Oignons 

Céleri  

râpé 

Concombre  

à la crème 

Plat protidique Hachis 

Parmentier 

Pavé de Colin 

 

Beurre Citron 

Cuisse de Poulet 

 

Sauté de Veau 

 

Au chorizo 

Crousti Mozzarella 

Tomates 

Légumes/Accompagnement  Haricots verts 

Ail et persil 

Blé 

Lait de coco 

Tomates 

Courgettes 

Choux fleurs 

Pomme de terre  

Produit laitier Yaourt aux fruits Petit Suisse Tomme noire Crème de 

Gruyère 

Fromage blanc  

Dessert Pomme Fruit Flan Chou vanille  

Goûter Moelleux / 

Fromage / 

Compote 

Pain /  

Fromage  

/ Melon 

 Pain au lait / 

Fruit / Lait 

Baguette /  

Chocolat / Filou / 

Banane 

 

Produits locaux                 VF : viande française    BIO : Produits biologiques  MSC : Pêche durable Poisson frais  
 
Nos menus sont réalisés par notre cuisinier et son assistante. Il peut y avoir des modifications selon les arrivages.    
                                                                                                   Vous pouvez télécharger les menus sur le sitewww.nouaille.com 
 


